boCad0S pARa coMParTIr
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CecINA dE KoBe (E5 / &% R s
bulUel0s dE CalaBACin {EB (& 3 )= s

papada ibérica / kimchée / cebolleta L33

guacamole / caramelo de chile

DUmpLings dE maniITAs y calAMAr @

bisqué thai / limén / crujiente tomate

cRUdo
tomATEs dE 1A huERta dE SalAMAnca €3

requeson de Fregeneda ahumado / antxoa de Santofia 00
tac0S crUJIentES dE sALmON marINAdo (B
tobiko / pepino

carPAcciO dE CaraBINer0 #2

perlas ajillo / mahonesa lima / lechuga mar

sTeaK tARtaR dE teRNerA cHArrA ¢ZF

emulsién de tuétano / rabanito / crujiente arroz

dE aQUi y dE alla
ajobLANco aSiaTIcO

lychees / pepino encurtido / sardina ahumada

berENJenA @

miso / anguila / anacardo / raifort

arr0z mELOsO (carabinero extra 4€)

carabinero / velo de calamar / ortiguillgg / emulsién azafran

bACala0 dE mACotERa a bRAs V.

Nuestra cocina no estd libre de trazas de alérgenos, ya que es un espacio en el que se trabajan productos que lo Mhnuuh&

Los clientes pueden solicitar asesoramiento sobre alérgenos o intolerancias o un miembro del personal de sala. \‘:;

mARShMALLow dE tORta dE 1A deHEsA dE SalAMAnchA @ © © -
)

L
vema de huevo / marmoleado / aroma perejil q\\-\
bRAsa sy AL
PuLPo GAlleg0 FEl M
cachelo ahumado / coliflor / caramelo de la Vera W TS
rodABall0 @2 N
crema limo6n/ texturas cangrejo / vigagreta algas ) AN
ConFit dE mUSlo dE patO é o e
remolacha avainillada / endivia / salsa périgourdine L o — %!f'?"-' =
TxUleTA iBEricA maDURada 9@ dIAs &% LW
quinoa / pifia / xo = :} W)
rUl0 de CORder0 leCHAL de CAstilla y LE6n @sf
su carrillera en tempura / Ocopa / maiz baby / S\
cOsTillA dE tErneRA dE ViTIgudIno &L ; N
crema piquillos / calabacin 3 .\ N

Todos nuestros productos son de Km () y elaborados de forma artesanal

Servicio de pan 2€
Degustacion de aceites
v mantequilla (2/3 pax) 3€




Postres e

MouSSe dE yUZu - Eds)

chocolate blanco / lychee / frambuesa

c0o caBAnA@D

coco / fruta de la pasion / mango

moKKAccINo @

cremoso de café / chocolate / naranja

baNOfeE €D

cremoso de platano / dulce de leche

’ Tripadvisor
Ui od @ TP

ulces o0g

Horario de cocina:
De 13:30h. a 15:30h.
y de 20:30h. a 22:30h.

Oporto

MeNADe saUVigNOn dulCe €3

heCHiz0 D

moscatel de Alejandria

GoYa @ n .J r .

moscatel de grano menudeo

grAN BarQUer0 SolERa 6 afi0s G

Pedro Ximénez 5 i

= =
vifla 25 B N H A

Pedro Ximénez -

OreMUs TokAji vEGa siCILia @D B N\ 200

Late harvest 2018 ! (=

Nuestra cocina no estd libre de trazas de alérgenos; ya que es un espacio en el que se trabajan productos que los rmmnm\&

Los clientes pueden solicitar asesoramiento sobre alérgenos o intolerancias a un miembro del personal de sala; \‘\\



